DOMAINE DE LA RENCONTRE

esprits libres

Région : Occitanie, Languedoc, SUD DE FRANCE

Appellation : Vin de France, Vin Mousseux de Qualité,
esprits libres méthode traditionnelle.

Vin effervescent, issu de notre muscat sec, L. . Ib
une deuxiéme fermentation en bouteille CUVee . esp”ts ores

et au minimum neuf mois d'élevage sur lies.

sparkling wine, created from our muscat sec, .
a second fermentation in the bottle Couleur : blanc

and at least nine months ageing on the lees.

élaboré par CMC (F83340) pour Pierre et Julie Viudes (F34110)

Cépage : Muscat Blanc a Petits Grains 100%

www.domainedelarencontre.com/blog

Alcool : 12%
osprits. libree 3 1760207192049 @

VS Francewing Tom Erance Sucre résiduel : 10g/l (BRUT) élevage sur lies >48 mois.

contient des sulfites: contains sulphites

Vin Mousseux de Qualité Contenance . 750 ml
brut ’

Elaboration

Culture respectueuse de I’environnement, faible rendement. Vendanges manuelles traditionnelles avec sélection parcellaire.
Pressurage pneumatique léger de vendanges entiéres. Premiére fermentation lente a basse température et élevage en cuve inox
thermo-régulée.

Méthode traditionnelle — deuxiéme fermentation en bouteille, puis élevage sur lies au minimum 9 mois. Vin de base millésime
2015. Utilisation de levures sélectionnées.

« esprits libres » peut étre élaboré avec un sucre résiduel entre 8-12 g, par palette, selon les souhaites du client.

Conditionnement :

Bouteille traditionnelle, bouchon en liege aggloméré « Mytik », étiquette argent a chaud sur noir matte, coiffe noir matte, carton
de 6 cols plat. Euro palette 800*1200mm, 504 cols.

Nous avons la possibilité de créer des étiquettes personnalisées pour vos événements/cadeaux d’entreprise — contactez-nous.

0 Dégustation

Qeil : Couleur or péle, reflets d’or vert.

Nez : Expressif, persistant, ardmes de péche, de litchi, de citron.

Bouche : Aromatique, puissante avec de 1égeéres notes d'agrumes et de la violette portées sur des bulles fines. Beaucoup de
fraicheur.

% Service

Température de service : Entre 8° et 13°
Garde : A consommer dés maintenant.

e Accords mets et vins

Idéale pour se désaltérer, esprits libres accord bien en apéritif, avec des salades de fruits et gateaux crémeuses ou en fin de repas
afin de rafraichir des papilles. Nous avons eu I’honneur d’étre présent a plusieurs fétes de mariage et anniversaire en vin
d’honneur.
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